
Speisekarte



Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 7,7% MwSt

Vorspeisen
B Ä R L A U C H S U P P E

mit Milchschaum und Parmesan-Sesam-Chips

C H F  1 2
___

S A I S O N E L L E R  B L AT T S A L AT 
mit Radischen und Spargelspitzen 

an Bärlauch-Joghurtdressing

C H F  1 4 
___

H A U S G E M A C H T E S  R I N D S TATA R
mit Gubelbrot und Butter

V O R S P E I S E   C H F  2 8
H A U P T G A N G  C H F  4 3

___

L A U WA R M E R  S PA R G E L S A L AT
mit Kräutervinaigrette auf Ruccolabeet mit Schwarzwälder Rohschinken

C H F  1 9
___

F R Ü H L I N G S H A F T E R  B R O K K O L I S A L AT
mit Peperoni, Apfel und Pinienkerne dazu Tunasashimi und Teriyakisauce

C H F  2 4 - 
 

___

H A U S G E M A C H T E S  C H N O B L I B R O T 
4 Stk.

C H F  1 2 



Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 7,7% MwSt Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 7,7% MwSt

Hauptgang

H A U S G E M A C H T E R  B L A C K  B E A N  B U R G E R  I M  S E P I A  B U N
hausgemachte Burgersauce, Lattich, Tomate und karamellisierten Zwiebeln

dazu servieren wir Pommes

C H F  2 9

V E G E T A R I S C H
K I C H E R E R B S E N R A G O U T

mit grünem Gemüse, vegane Creme Fraiche und Basmati Reis

C H F  2 7
___ 

C R E M I G E S  B Ä R L A U C H R I S O T T O  M I T  A U B E R G I N E N R Ö L L C H E N
dazu Dörrtomaten und Tapiokachips

C H F  2 9 
___ 

Z I T R O N E N - R I C O T TA  R AV I O L I
 an cremiger Spargelsauce mit Bärlauchpesto

C H F  2 8 
 

A D D - O N S

Spiegelei (Sunnyside Down) 

C H F  2

___

überbacken mit Cheddar Käse 

C H F  1 . 5

A D D - O N S

mit Sweet Potato Fries 

C H F  3

V E G I - G U B E L B U R G E R

F I S C H

TA G E S F I S C H 
mit Spargelrisotto und Dörrtomaten

Tages-preis



Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 7,7% MwSt

 G E S C H M O R T E  S C H W E I N E R I P P C H E N  
mit Kartoffel-Parmesanstock und Saisongemüse

C H F  3 3
___

 K A L B S L E B E R L I  
mit Butterrösti

C H F  4 2 
___

 K A L B S V O R E S S E N 
mit Federkohlchips und Röstikroketten  

C H F  3 9 
___

U N G A R I S C H E S  R I N D S G U L A S C H   
mit Sauerrahm und hausgemachten Spätzli

C H F  3 4 
___

 P O U L E T G E S C H N E T Z E LT E S 
an Spargelrahmsauce mit Spargeltempura und Tagliatelle

C H F  3 1 

Hauptgang
F L E I S C H



Tages-preis

Hauptgang

S C H W E I N S K O T E L E T T - C O R D O N  B L E U
gefüllt mit Schwarzwälder Rohschinken und Appenzeller-Käse

dazu Saisongemüse und Pommes
(Wartezeit ca. 15-20 min.)

C H F  3 6

 

Gubel Spezial

EMPFEH-LUNG
von Matze

F L E I S C H

 

Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 7.7% MwsT

S T E A K  D E S  TA G E S
dazu Kartoffelstampf  mit Parmesan, Saisongemüse, caramelisierte Zwiebeln

an Morchelrahmsauce

F L E I S C H - G U B E L B U R G E R
P U L L E D  P O R K  B U R G E R

mit Käse überbacken dazu Pommes Frites und Huus Sauce

C H F  2 9



Für Informationen zu Allergenen in den
einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an

unsere Mitarbeitenden.

F L E I S C H -  &  F I S C H H E R K U N F T

		  Schweinefleisch 		  Schweiz
		  Kalbfleisch 			   Schweiz
		  Rindfleisch  			  Schweiz / Argentinien / Irland
		  Poulet			   Schweiz 
		  Fisch 				   Schweiz / Estland / Island / EU
	
		                   B R O T  &  F E I N B A C KWA R E N
 
     Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz,

ausser derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind.

Hauptgang

HOMMAGE  an Rosa &Wysel vom 
Adler

G U B E L F L E I S C H - F O N D U E  À  D I S C R É T I O N
in Rotweinjus mit Zwiebeln und Pfefferkörnern
4-erlei von Fleisch (Rind, Kalb, Schwein, Poulet)

    
Hausgemachte Sauce 

Haus-Sauce, Knoblauch, Curry, Chili 

Beilagen 
Reis und Pommes 

 
C H F  5 4

A L L E R G E N H I N W E I S

                    G U B E L - F O N D U E  A U F  A N F R A G E


