
 

 

Storytelling-Dinner 

 

 

FLEISCH-MENÜ 
 

Amuse Bouche 
 

Vorspeise 
Fenchel-Orangen-Dattelsalat mit caramelisierte Baumnüsse 

 

Hauptgang 
Ungarisches Rindsgulasch mit hausgemachtem Spätzli und Sauerrahm 

 

Dessert 
Cheescake mit Beerenpulp 

 

_______________________________________________________________________ 

 

VEGI-MENÜ 
Amuse Bouche 

 

Vorspeise 
Süsskartoffeln-Ingwersuppe mit Haselnusscroquant 

 

Hauptgang 
Pilzravioli an leichter Rahmsauce und Gebratene Pilze 

 

Dessert 
Coup Nesselrode 

(Menüänderungen vorbehalten) 


