
 

 

Wein & Dine mit Nadine Saxer 
Freitag, 20. Februar 2025,  18h30h 

 

Amuse-Bouche 

Vegetarische Tatar auf Foccacia 
Saxer Secco 

 
Vorspeise 

Rüebli-Ingwer-Orangensuppe mit Baumnuss-Croquant 
Nobler Weisser 

 

Warme Vorspeise 

Jakobsmuscheln auf Fenchel-Orangensalat und Chicoreé 

Sauvignon Blanc 

 

Hauptgang 

Beef Bourguignon mit Kartoffel-Zitronenthymianstampf,  
Wurzelgemüse, und Jus 

Der Besondere 

 

Dessert 

Käsevariation mit Tessiner Feigensenf und Früchtebrot 
Merlot 

 

Friandise 
Weisse Schoko-Zitronen Kuchen 

 

Menüpreis 
CHF 139 

(exkl. Wasser und Kaffee) 


