
Speisekarte



Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 8,1% MwSt

Vorspeisen

       A S I AT I S C H E S  R A N D E N TATA R  M I T  A P F E L  U N D  K A P E R N   
mit Wasabi Mousse und Focaccia

C H F  2 5 
___

 M A R I N I E R T E R  K Ü R B I S  M I T  Z I E G E N F R I S C H K Ä S E
und Kürbiskerne-Croquant 

C H F  2 1 
___

 T R Ü F F E L R AV I O L I     
im Salbeibutter geschwenkt

C H F  1 8  ( 3 S T K ) 
___

S A I S O N A L E R  B L AT T S A L AT
mit Apfel, Feigen, Nüsse, dazu Orangen-Honigvinaigrette

C H F  1 6 
___

      N Ü S S L I S A L AT  M I T  S P E C K  U N D  E I     
dazu unser Hausdressing

C H F  1 6 
___

K Ü R B I S S U P P E  M I T  VA N I L L E
und Kürbiskerne

C H F  1 4 
___

 C H N O B L I B R O T  4 S T K . 

C H F  1 6



Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 8,1% MwSt Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 8,1% MwSt

Hauptgang

H A U S G E M A C H T E R  B L A C K  B E A N  B U R G E R  I M  B R I O C H E - B U N 
leicht scharfe hausgemachte Burgersauce, Lattich, Tomate und  

karamellisierten Zwiebeln dazu servieren wir Pommes

C H F  2 9

V E G E T A R I S C H

H A U S G E M A C H T E  G E B R AT E N E  K Ü R B I S G N O C C H I
auf Gorgonzolasauce dazu caramelisierte Äpfel, Nüsse und Babyspinat

C H F  3 4 
___

H A U S G E M A C H T E  T R Ü F F E L R AV I O L I     
im Salbeibutter geschwenkt

C H F  3 5  ( 6 S T K ) 

V E G E TA R I S C H E R  W I L D T E L L E R
mit Spätzli, Rotkraut und Marroni, Rahmwirz, Mirzapfel dazu Pilzrahmsauce

und Kürbischutney

C H F  3 3

___

K Ä S E - F O N D U E    
mit Gubel-Brot oder Fonduekartoffeln

C H F  3 3 
(Aufpreis Fondukartoffel CHF 3)

 

A D D - O N S

Spiegelei (Sunnyside Down) 

C H F  2

___

überbacken mit Cheddar Käse 

C H F  1 . 5

A D D - O N S

mit Sweet Potato Fries 

C H F  3

V E G I - G U B E L B U R G E R



Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 8,1% MwSt

U N G A R I S C H E S  R I N D S G U L A S C H   
mit Sauerrahm und Spätzli

C H F  3 6 
___

C H F  6 5  P R O  P E R S O N
___

K A L B S  W I E N E R S C H N I T Z E L 
mit Preiselbeeren, Zitrone dazu Pommes

G R O S S  C H F  4 9
K L E I N   C H F  3 5

___ 
 

Hauptgang
W I L D

 R E H S C H N I T Z E L       
mit Preiselbeerjus 

C H F  4 5

W I L D G E S C H N E T Z E LT E S  
mit Pilzrahmsauce

 
C H F  4 4 

 H I R S C H E N T R E C O T E    
mit Nusskruste 

C H F  4 9

 H I R S C H M E D A I L L O N      
mit Preiselbeerjus 

C H F  5 6

R E H R Ü C K E N  
auf Vorbestellung  ab 2 Personen 

(2 Tage im voraus) 
 

C H F  6 5  P R O  P E R S O N

F L E I S C H

 
Unsere Gerichte werden mit Wildbeilage serviert

 Spätzli, Rotkraut, Marroni, Rahmwirz, Mirzapfel mit Preiselbeerkompott



Tages-preis

Hauptgang

S C H W E I N S K O T E L E T T - C O R D O N  B L E U
gefüllt mit Schwarzwälder Rohschinken und Appenzeller-Käse

dazu Saisongemüse und Pommes
(Wartezeit ca. 15-20 min.)

C H F  3 9

 

Gubel Spezial

F L E I S C H

Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 8,1% MwSt

Tages-preis

HOMAGE AN ROSA &  WYSEL VOM ADLER

F L E I S C H - G U B E L B U R G E R
R I N D S B U R G E R  I M  B R I O C H E - B U N

mit leicht scharfer Haussauce, Salat, karamellisierten Zwiebeln ,  
Tomaten dazu Pommes Frites

 
 

C H F  3 0

 
 

S T E A K  D E S  TA G E S
mit Pilzrisotto und Wildbrokkoli

dazu Jus 

___ 

F I S C H  D E S  TA G E S 
mit Pilzrisotto und Wildbrokkoli



Die Preise sind in Schweizerfranken und inkl. 8,1% MwSt

F L E I S C H - F O N D U E  À  D I S C R É T I O N
in Rotweinjus mit Zwiebel und Pfefferkörner

4-erlei von Fleisch (Rind, Kalb, Schwein, Poulet)
 

Hausgemachte Sauce 
Haus-Sauce, Knoblauch, Honig-Senf, Chili 

Beilagen 
Reis und Pommes 

 
C H F  5 9

G U B E L  F O N D U E  A U F  A N F R A G E

HOMAGE an Rosa & Wysel vom Adler 
 

Hauptgang

	
		                                    

                                                    

A L L E R G I E N H I N W E I S


